
SOMMELIER ENOGASTRONOMO  

Calendario delle lezioni 

DATA ARGOMENTO RELATORE 
24/09/2024  Storia del vino, definizione e cenni storici, dalle origini al 

vino moderno. Analisi sensoriale e fasi della degustazione. 
Fabio Turchetti 

01/10/2024 Ciclo biologico della vite – dall’impianto alla maturazione del 
frutto.  

Giuliano De Santis 

08/10/2024 Vendemmia, tecniche di vinificazione e di maturazione del 
vino. 

Enologo 

15/10/2024 Panoramica sulla produzione italiana: quali sono i vitigni a 
più diffusi e più rappresentativi delle diverse regioni italiane 
del Nord e del centro. 

Fabio Turchetti 

22/10/2024 Panoramica sulla produzione italiana: quali sono i vitigni più 
diffusi e più rappresentativi delle diverse regioni italiane del 
Sud e delle isole. 

Fabio Turchetti 

29/10/2024 Vini speciali: gli spumanti. Vitigni, produzione e 
caratteristiche 

Fabio Turchetti  
Catia Minghi 

05/11/2024 Vini speciali: Vini Passiti, Muffati, Icewein, Liquorosi, 
Aromatizzati 

Fabio Turchetti 
Catia Minghi 

12/11/2024 Come scegliere un vino - Tecniche di abbinamento cibo vino Fabio Turchetti 
19/11/2024 La Birra Roberto Muzi 
26/11/2024 I distillati Carmine Mannara 
03/12/2024 Tecniche di servizio. Temperature e successione dei vini a 

tavola. Galateo del vino. Bottiglie e calici da degustazione 
Catia Minghi 
Maurizio Basso 

 Visita cantina  
10/12/2024 Test di Verifica - Domande chiuse ed aperte sugli argomenti 

trattati durante il corso 
Catia Minghi 
Fabio Turchetti 
Giuliano De Santis 

14/12/2024 Serata di consegna degli attestati  
07/01/2025 Piemonte, Valle d’Aosta, Liguria Giuliano De Santis 
14/01/2025 Lombardia, Trentino, Alto Adige, Emilia Romagna Fabio Turchetti 
21/01/2025 Veneto, Friuli-Venezia Giulia, Toscana Fabio Turchetti 
28/01/2025 Umbria, Marche, Lazio, Abruzzo Fabio Turchetti 
04/02/2025 Molise, Campania, Puglia, Basilicata Fabio Turchetti 
11/02/2025 Calabria, Sicilia, Sardegna Giuliano De Santis 
18/02/2025 Francia 1 (Champagne, Borgogna, Alsazia, Rodano, Jura) Fabio Turchetti 
25/02/2025 Francia 2 (Bordeaux, Loira, Sud Ovest, Provenza, Corsica) Fabio Turchetti 
04/03/2025 Spagna, Portogallo Catia Minghi 
11/03/2025 Germania, Austria, Svizzera, Ungheria Giuliano De Santis 
18/03/2025 Romania, Georgia, Grecia, Israele - Africa Fabio Turchetti 
25/03/2025 Le Americhe - Oceania Fabio Turchetti 
08/04/2025 Test di Verifica - Domande chiuse ed aperte sugli argomenti 

trattati durante il corso 
Catia Minghi 
Fabio Turchetti 
Giuliano De Santis 

12/04/2025 Serata di consegna degli attestati  
08/05/2025 SALUMI Fabio Turchetti 
06/05/2025 FORMAGGI Fabio Turchetti 
15/05/2025 PASTA – RISO- POLENTA Fabio Turchetti 
22/05/2024 PESCE Giuliano De Santis 
29/05/2024 CARNE Giuliano De Santis 
05/06/2024 UOVA - TARTUFI Giuliano De Santis 



12/06/2025 VERDURE Catia Minghi 
19/06/2025 FRUTTA E DOLCI Giuliano De Santis 
26/06/2025 CUCINA REGIONALE Fabio Turchetti 
03/07/2025 TEST di Verifica - Domande chiuse ed aperte sugli argomenti 

trattati durante il corso 
Catia Minghi 
Fabio Turchetti 
Giuliano De Santis 

 Visita ad una cantina ed un caseificio  
12/07/2025 Serata di consegna degli attestati  
 


